
  
  

 
STARTERS 
 
Pumpkin	
  &	
  Cinnamon	
  Soup	
  with	
  Ricotta	
  &	
  Pistachio	
  Cream	
   £8.50 
 
Sweet	
  Potato,	
  Sage	
  &	
  Parmesan	
  Tortellini	
  with	
  Chorizo	
  
Cream	
  Emulsion	
   £9.50 
 
Dressed	
  Cornish	
  Crab,	
  Citrus	
  Salad	
  with	
  Soft	
  Shell	
   
Crab	
  Tempura	
   £13.50 
 
Double	
  Baked	
  Roquefort	
  Soufflé	
  with	
  Endive	
  &	
  Pear	
  Salad	
   £10.50 
 
Smoked	
  Haddock,	
  Leek	
  &	
  Gruyere	
  Risotto	
  with	
  a	
  Deep	
  Fried	
  
Duck	
  Egg	
  	
   £11.50 
 
Slow	
  Cooked	
  Mutton	
  with	
  Autumn	
  Vegetables	
  &	
   
Split	
  Pea	
  Broth	
   £8.75 
 
Seared	
  Scallops,	
  Jerusalem	
  Artichoke	
  &	
  Grilled	
  Cep	
  Salad	
   £13.50 
 
Tuna	
  Plate	
  with	
  Niçoise	
  Salad	
   £12.50 
 
Roast	
  Pigeon	
  Breast,	
  Wild	
  Mushroom	
  Ravioli	
   £11.50 
 
Foie	
  Gras	
  &	
  Black	
  Truffle	
  Ballotine	
  with	
  a	
  Spiced	
  Fig	
  Pastilla	
   £13.50 
 
	
  
MAIN	
  COURSES 
 
Sage	
  Gnocchi,	
  Roast	
  Butternut	
  Squash,	
  Pecorino	
  &	
  Rocket	
  
Salad	
  	
   £15.50 
 
Pan	
  Fried	
  Halibut,	
  White	
  Bean	
  Purée,	
  Red	
  Wine	
  Braised	
  
Squid	
  and	
  Ceps	
   £24.00 
 
Jerusalem	
  Artichoke	
  Risotto	
  with	
  Almonds	
  &	
  Fresh	
  Truffle	
   £16.50	
  
 
Trio	
  of	
  Pork,	
  Celeriac	
  Purée,	
  Fondant	
  Potato	
  &	
  Ginger	
  Sauce	
   £19.00 
 
Roast	
  Venison	
  Loin,	
  Turnip	
  Fondant,	
  Braised	
  Red	
  Cabbage	
  &	
  
Liquorice	
  Sauce	
   £26.50 
 
Monkfish	
  Wrapped	
  in	
  Parma	
  Ham,	
  Puy	
  Lentil	
  Fricassée	
  &	
  
Swiss	
  Chard	
   £22.50 
 
Sirloin	
  of	
  Scottish	
  Beef	
  with	
  Goose	
  Fat	
  Chips	
  &	
  Peppercorn	
  
Sauce	
  	
  	
   £24.50 
 
Ballotine	
  of	
  Skate,	
  Vietnamese	
  Style	
  Vegetables	
  with	
  Carrot	
  &	
  
Ginger	
  Consommé	
   £18.50 
 
Salmon	
  Escalope	
  with	
  Apple	
  &	
  Celeriac	
  Slaw,	
  Smoked	
  Salmon	
  
Ravioli	
  &	
  Watercress	
  Velouté	
   £19.50 
 
Turkey	
  Wrapped	
  in	
  Pancetta	
  with	
  Cranberry	
  Stuffing,	
   
Savoy	
  Cabbage	
  &	
  Roast	
  Root	
  Vegetables	
  with	
  Thyme	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  £21.50 
 
Daube	
  of	
  Beef	
  ‘Bourguignon	
  Style’	
  with	
  Potato	
  Purée,	
   
Rich	
  Red	
  Wine	
  &	
  Bay	
  Leaf	
  Sauce	
  	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  £21.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
	
  	
   
 
 
	
    
 
	
    

 
SIDES 
 
French	
  Fries	
   £3.50 
 
Buttered	
  Greens	
   £3.50 
 
Garden	
  Salad	
   £3.50 
 
Creamed	
  Potato	
   £3.50 
 
Rocket	
  &	
  Pecorino	
  Salad	
   £3.50 
 
Chantenay	
  Carrots	
   £3.50 
 
 
DESSERTS 
 
Valrhona	
  Chocolate	
  Puddings	
   £12.50 
 
Orange	
  &	
  Ginger	
  Bread	
  Baked	
  Alaska,	
  Orange	
  Jelly	
  
	
  &	
  Candied	
  Pecans	
   £9.50	
  
 
Vanilla	
  Crème	
  Brulée	
  with	
  Red	
  Wine	
  Jam	
   £9.00 
 
Warm	
  Fig	
  &	
  Frangipane	
  Tart	
  with	
  Prune	
  
	
  &	
  Armagnac	
  Ice	
  Cream	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  £9.50 
 
Apple	
  &	
  Cinnamon	
  Pain	
  Perdu,	
  Blackberry	
  Espuma	
  &	
  
Blackberry	
  Ripple	
  Ice	
  Cream	
   £8.50 
 
Selection	
  of	
  Ice	
  Cream	
  and	
  Sorbet	
   £7.50 
 
British	
  and	
  French	
  Farmhouse	
  Cheeses	
   £12.50 
 
	
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
A	
  discretionary	
  service	
  charge	
  of	
  12.5%	
  will	
  be	
  added	
  to	
  your	
  bill 
 
 
 


